Vit choklad (grundrecept)
Ingredienser:

100 g vit choklad

63 g kakaosmaor eko Crearome med doft & smak
5 g smor

30 g vit sirap (ca 1% msk)

1 g lecitin Crearome (ca 1 krm)

1 krm vaniljpulver eko Crearome

Gor sd hr:

1. Smdlt kakaosmdr och smdr tillsammans med
vaniljpulvret i en skal eller kastrull i sjudande
vattenbad eller mikrovigsugn.

2. Ror om dd och da tills temperaturen pa
kakaomassan svalnat till 45 grader.

3. Tillsdtt lecitin och vit sirap under noggrann
omrorning.

4. Hall upp massan i bakformar eller pa
bakplatspapper och siitt i kylen att stelna.
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