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Smulkaka med dpple kokos & pistage
- mjolk & glutenfri

Ingredienser:

5 stora fasta aromatiska dpplen

1 tsk kanelpulver eko Crearome

1 tsk florsocker

1 vaniljstdang eko Crearome

1% dI hirsflingor

75 g mjolkfri vit choklad

1dI pistagendtter - osaltade

50 g kallpressad kokosfett Crearome

[ (med eller utan smak)

Gor sd hdr:

Skala och klyfta dpplena och ligg dem i en
ugnsfast form, smord med lite kokosfett.
Blanda kanel, florsocker och inkrdmet i vanilj-
stiangen och stré detta over dpplena.

Grovhacka nétterna och grovriv chokladen.
Blanda ihop allt till smultiicket och fordela
dver dpplena. Gridda i 200°C ca 30 minuter
tills kakan fitt fin firg.

Servera ljummen med lite glass eller vaniljsds.
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